
Benefiz Jazz‐Matinée
mit Niko Leopold Quartett und Superar‐Kinderchor 
Besuch von Sonderausstellungen 

Sonntag, 15. Juni 2014, 11:00 ‐ 16:30

Österreichisches Museum für Volkskunde
Laudongasse 15‐19
1080 Wien

Spende von 25 € pro Person 
(50% Rabatt für Kinder und StudentInnen)
• zur Restaurierung von Fotoalben über die Grönlandreise im Sommer 1906 der 
Ethnologen Rudolf Trebitsch und Gustav Stiasny sowie

• zur Finanzierung des technischen Studiums einer afrikanischen Studentin im 
Rahmen des Bildungsprojekts African Action on Aids (AAA)

wird erbeten.
Bankverbindung Bank Austria: 
SI Wien‐Belvedere: AT121200050471066923

SI Club Wien‐BelvedereSI Club Wien‐Belvedere



Sonderausstellungen
• Fotografie als Werkzeug in der Habsburgermonarchie
• Arbeiten ruthenischer Flüchtlinge im Ersten Weltkrieg

Jazz
• Niko Leopold Quartett: www.leopoldjazz.com

Gesang
• Superar‐Kinderchor: Superar ist Verein in Wien zur Förderung 

des gemeinsamen Musizierens, Singens und Tanzens von Kindern 
und Jugendlichen – superar.eu/wer‐ist‐superar

Stände zu Wien & Kulinarik
• An den Ständen der ProduzentInnen werden Produkte verkostet 

und kauft. 

SI Club Wien‐Belvedere

Begrüßung
Elisabeth Quendler
SI Club Wien‐Belvedere

Bei Jazz und Gesang bitten wir zum Buffet, 
nachhaltig produziert in Österreichs Regionen.

• Almochsengulasch mit Gebäck
• Süßes und Getränke nach Wahl



Österreichisches Museum 
für Volkskunde

Laudongasse 15‐19
1080 Wien

SI Club Wien‐Belvedere



Fotografie als Werkzeug in der Habsburgermonarchie

Zentrale Fragestellung: Wie konnten in der „Habsburger‐
monarchie“  Bildproduktionen ihre Wirkung vor dem Hinter‐
grund der politischen und gesellschaftlichen Formierung der 
Nationalitäten entfalten. 

Die Ausstellung setzt sich mit bildhaften Kategorisierungen nach 
regionalen und ethnischen Gesichtspunkten in der Habsburger‐
monarchie auseinander und will bis heute wirksame Klischees 
aufdecken. 

SI Club Wien‐Belvedere

Sonderausstellung



•Fotografie als Werkzeug in der 
•

.

Arbeiten ruthenischer Flüchtlinge im Ersten Weltkrieg: 
Stick‐ und Knüpfmusterstücke

Die Ausstellung zeigt rund 500 bestickte und einige mit Glasperlen 
geknüpfte Streifen mit bunten geometrischen und floralen Mustern. 

Ruthenische Flüchtlinge aus Galizien stellten sie im 1. Weltkriegs in 
Flüchtlingslagern her; in der Habsburgermonarchie war „Ruthenen“ 
die Sammelbezeichnung für alle Bevölkerungsgruppen, die eine 
ostslawische Sprache verwendeten. 

Die Stücke waren bereits einmal auf Kartons aufgeklebt im Jahr 1915 
in der Propagandaschau „Die Kriegshilfe“ zu sehen. Mit dieser wollte 
das  k.u.k. Innenministerium der Öffentlichkeit beweisen, wie gut 
es sich der Flüchtlingsströme annehme. 

Knapp 100 Jahre später werfen die Objekte Fragen nach dem Um‐
gang mit Flüchtlingen, nach Nationsbildungsprozessen und nach der 
Bedeutung von Volkskunst auf.

SI Club Wien‐Belvedere

Sonderausstellung



Restaurierung von Fotoalben über die Grönlandreise des 
Ethnologen Rudolf Trebitsch und des Zoologen Gustav Stiasny 
im Sommer 1906

Die 3 Fotoalben beinhalten 504 Positive, die einzigartige 
Landschaften, Orten, Personen und Alltagsverrichtungen 
dokumentieren. 

Restaurierungsaufwand: Die ersten Seiten der Alben (Kartons 
inkl. Positive) haben Schimmelbefall, der dringend entfernt 
werden muss. Die Bindung der Alben hat sich stellenweise 
gelöst und ist durch das Umblättern der schweren Kartonseiten 
zusätzlich gefährdet.

SI Club Wien‐Belvedere

Spendenverwendung



Bildungsprojekt
Finanzierung des technischen Studiums einer afrikanischen 
Studentin im Rahmen des Bildungsprojekts African Action on Aids 
(AAA). 

Stipendiatin MEKOUA ist Vollwaise  aus Yaoundé, Kamerun, 
deren Eltern an AIDS gestorben sind. Sie ist 20 Jahre alt.  SI Wien‐
Belvedere beschloss die Ausbildung dieses Mädchens  in einer 
technischen Hochschule für die gesamte Studiendauer zu 
finanzieren. Ihr Studieneintritt erfolgte im Oktober 2013.

Ihr Motto: „ICH BIN DIE ZUKUNFT. Mit viel Mut möchte ich an der 
Gestaltung dieser Zukunft mitarbeiten, Hand in Hand mit Anderen 
aus meiner Generation wollen wir unsere Welt aufbauen; wir  
werden uns für unsere gemeinsame Zukunft stark machen.“

SI Club Wien‐Belvedere

Spendenverwendung



Schulbildung ist 

•ganz wesentlich zur Erreichung der Millennium Entwicklungsziele 
der Vereinten Nationen (derMillennium Development 
Goals)[MDG 2], und 

•Recht auf Bildung ist auch eines der grundlegendsten 
Menschenrechte. 

Ziel 1 der von Soroptimist International für die Jahre 2011 – 2015 
vorgeschlagenen Programmziele ist 

•die Verbesserung der Lebensbedingungen und des Status von 
Frauen und Mädchen durch Bildung, empowerment/Stärkung  
ihrer Rolle und Schaffung von Chancengleichheit.

SI Club Wien‐Belvedere

Die Basisorganisation African Action on AIDS (AAA), in 
Kamerun 1981 gegründet, ist bestrebt, HIV‐infizierten 
Kindern und Jugendlichen südlich der Sahara eine 
Schulbildung  zu geben, die Verbreitung von AIDS zu 
bekämpfen. Sie ist, mit Ausnahme von zwei bezahlten 
Angestellten, ausschließlich auf die freiwillige und 
unbezahlte Hilfe ihrer Mitarbeiter angewiesen.

Ihre Hauptaufgaben: 
1) Vermitteln von Wissen und Aufklärung über die 

Entstehung von AIDS;
2) Vermitteln des Bewusstseins, dass Gesundheit 

wichtiger als Wohlstand ist; 
3) Erzielung wirtschaftlicher Unabhängigkeit von Frauen 

durch Stipendien für Waisenmädchen, deren Eltern in 
Folge von AIDS gestorben sind.



Wien & Kulinarik –
• ist ein Projekt der Ländlichen Entwicklung (07‐13), welches die 
Vermarktungsoffensive und die nachhaltige Positionierung der 
österreichischen landwirtschaftlichen Produkte in Wien zum Inhalt 
hat. 

• ein Netzwerk, bestehend aus VertreterInnen der Landwirtschaft 
(LK Wien & Österreich und Kuratorium Kulinarisches Erbe Österreichs), 
Wirtschaft (WK Wien), des Vereins zur Förderung des Marktge‐
werbes und der Marktamtsdirektion, hat sich dieses langfristige 
Ziel gesetzt.

• Neben der Entwicklung von hilfreichen Tools wird zwischen 
ProduzentInnen und HändlerInnen & GastronomInnen vermittelt 
und gemeinsame Aktivitäten werden organisiert. 

• Dieser Projektaufbau bildet das Fundament für die langfristige 
Verfügbarkeit von österreichischen landwirtschaftlichen 
Produkten in Wien.

SI Club Wien‐Belvedere



Biofeigenhof
• bietet Spezialitäten von der Feige und andere Köstlichkeiten an.
• ist biozertifiziert.
• ist Mitglied der Slow Food Bewegung und Genuss Region Wiener 
Gemüse.

• wurde 2013 vom Genuss Guide als bestes Geschäft 2013 für die 
Leistungen zum »genussvollen Einkauf« ausgezeichnet. 

SI Club Wien‐Belvedere

Verkostungsstände

Produzent aus Wien:

Ing. Ursula Kujal und Ing. Harald Thiesz
www.feigenhof.at



Chilihof
• bietet frische Chilis in verschiedenen Sorten und veredelte 
Produkte aus Chilis an.

• Der Gartenbaubetrieb der Familie Kölbl besteht seit über 100 
Jahren am Standort Breitenlee. 

• Die Tradition des Familienbetriebes begann schon in der ersten 
Hälfte des 19. Jahrhunderts.

SI Club Wien‐Belvedere

Georg Kölbl
www.chilihof.at

Verkostungsstände

Produzent aus Wien:



Weingut und Buschenschank
• Mitglied der J5 (eine Winzergemeinschaft, bestehend aus fünf    
Jedlersdorfer Winzern) 

• bietet den neuen Wiener Gemischten Satz DAC – Gabrissen, 

• einen neuen Chardonnay, 
• Weißburgunder, 

• Riesling,
• Zweigelt Rosé sowie 
• Rosé Frizzante 
an.

SI Club Wien‐Belvedere

Peter Bernreiter
www.bernreiter.at

Verkostungsstände

Produzent aus Wien:



Steirerwild ‐ Hirschenhof
• bietet Fisch‐ und Wildpasteten und Wildspezialitäten an. 

• Im Jahre 1999 wurde die Landwirtschaft dieses Hofes in 
Mitterfladnitz nahe Kirchberg an der Raab auf reine Wildhaltung 
umgestellt. 

• Durch die etwa 100 Stück Rothirsche, die in einem großen 
Wildgehege gehalten werden, erstreckt sich die Wildsaison über 
das gesamte Jahr. 

• Neben den eigenen Hirschen als Schwerpunkt werden auch Rehe, 
Hasen, Fasane und Wildschweine ausschließlich steirischen 
Ursprungs zu etwa 50 verschiedene Produkte in seinem 
Fleischereibetrieb verarbeitet.

SI Club Wien‐Belvedere

Hermann Papst
www.steirerwild.at

Verkostungsstände

Produzent aus Steiermark:



SI Club Wien‐Belvedere

Buffetgenuss

SI Kaffee, Kuchen, Säfte 



ALMO‐Almochsenfleisch – Qualität die aus Natur entsteht

http://feinkost‐schirnhofer.at

• artgerechte Alm‐ und Weidehaltung im steierischen Naturpark 
Almenland

• von über 400 heimischen Bauern
• Ochsen haben großräumige Laufställe im Winter
• gentechnikfrei gefüttert mit Alm‐ und Wiesengräsern, Kräutern, 

Quellwasser und Heu
• zartes Rindfleisch höchster Qualität – feine Faserung, 

zarte Marmorierung und spezielles Reifeverfahren

SI Club Wien‐Belvedere



Die besten Frankfurter Österreichs!

http://feinkost‐schirnhofer.at

Die Frankfurter von Schirnhofer wurden bei einer Wahl des 
Branchenmagazins Produkt zum Produktchampion gekürt.

In der Kategorie „Klassik“ ‐ Frankfurter und Sacherwürstel –
setzte man sich gegen 11 Mitbewerber aus ganz Österreich durch. 

Die „Vergoldeten“ Frankfurter sind bei Zielpunkt, diversen 
Kaufleuten sowie in allen Schirnhofer Genusswelten erhältlich.

SI Club Wien‐Belvedere

Produkt Champion 2013 „Frankfurter“ 



Ströck

• bäckt sowohl im Bio als auch im konventionellen Bereich 
ausschließlich mit Mehl aus österreichischem Getreide. 
Das Zertifikat der SGS als unabhängige Kontrollstelle belegt, 
dass  das Mehl garantiert zur Gänze aus Österreich stammt. 

• gewähleistet hiermit, dass die Wertschöpfung in Österreich 
bleibt.

• setzt auch auf Regionalität und spart nicht nur Energie für 
unnötig lange Transportwege ein, sondern führt auch zu 
verringerter Umweltbelastung und weniger CO2‐Emissionen. 

www.stroeck.at

SI Club Wien‐Belvedere

Gebäckgenuss aus Österreich



MANNER VOLLKORN SCHNITTEN

100% Vollkorn für 100% Genuss! Alle Vorteile auf einen Blick:
• 100% Vollkorn
• mehr als 30% weniger Zucker als in der Original Manner Schnitte
• sehr hoher Balaststoffanteil ~17% (5x höher als beim Original)
• ohne Einsatz von Farb‐ und Konservierungsstoffen
• mit ungehärteten Fetten produziert
• mit natürlichen Aromen
• 12% Haselnussanteil in der Creme
• Manner kauft 100% UTZ‐zertifzierten Kakao für dieses Produkt
• 100% produziert in Österreich

www.manner.at

SI Club Wien‐Belvedere

Süsses
100% aus österreichischen Rohstoffen



MINI, der kleine Apfel für Kinder

• Der saftig leckere Apfel für Kinder stammt aus der Steiermark.  

• MINI wird im steirischen Hügelland produziert, es liegt im 
klimatisch und geografisch begünstigten Apfelgürtel Europas.

• Der persönliche Einsatz und das Fachwissen der Bauern sowie die 
klimatischen Vorzüge der Region sorgen für das unverwechselbare 
Aroma und den vollen Geschmack der steirischen Äpfel.

www.frisch‐saftig‐steirisch.at

SI Club Wien‐Belvedere

MINI, der kleine Apfel 
von OPST Obst Partner Steiermark



WIENINGER

• steht für Spitzenweine aus Wien und ist international 
bekannt.

• Die Weingärten sind durch eine balanceorientierte, naturnahe 
Bewirtschaftung nach biodynamischen Richtlinien geprägt.

• Wieninger bewirtschaftet Rebflächen am Bisamberg und 
Nußberg.

• Eine besondere Spezialität ist der traditionsreiche Wiener 
Gemischte Satz DAC

• Der Export erfolgt in 32 Länder.

www.wieninger.at

SI Club Wien‐Belvedere

Ganz Wien in einem Wein

Wiener Gemischter Satz DAC
von


